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ผลการตรวจวิเคราะหคุ์ณภาพอาหาร

ผลการตรวจวิเคราะหคุ์ณภาพอาหาร

ตรวจหาเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรีย โดยชุดทดสอบ 

SI-2 ทั้งสิ้น 6,480 ตัวอย่าง พบว่าผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
จ านวน 6,402 ตัวอย่าง (ร้อยละ 98.80) และไม่ผ่านเกณฑ์
มาตรฐาน จ านวน 78 ตัวอย่าง (ร้อยละ 1.20) โดยตรวจ
พบมากที่สุดในเครื่องดื่มที่ไม่บรรจุปิดสนิท รองลงมาคือ 
อาหารพร้อมบริโภคทั่วไป และขนมหวานหรือขนมไทย

ตรวจหาสารเคมีอันตราย โดยชุดทดสอบเบื้องต้น 

ทั้งสิ้น 25,300 ตัวอย่าง พบว่าผ่านเกณฑ์มาตรฐาน
จ านวน  25,267 ตัวอย่าง (ร้อยละ 99.87) ไม่ผ่านเกณฑ์
มาตรฐาน จ านวน 33 ตัวอย่าง (ร้อยละ 0.13)

กองสขุาภิบาลอาหาร 

ส านกัอนามยั กรงุเทพมหานคร 

โทร. 0 2035 1861-2

ด้านจุลินทรีย์ด้านจุลินทรีย์

ด้านเคมี

ขอ้มูลเบือ้งตน้เพือ่การเฝ้าระวงัคุณภาพอาหารในกรงุเทพมหานคร

กลุ่มงานคุม้ครองผูบ้รโิภคดา้นอาหาร กองสุขาภบิาลอาหาร ส านักอนามยั

กรุงเทพมหานคร โดยฝ่ายสิ่งแวดล้อมและสุขาภิบาล 50 ส านักงานเขตและส านักอนามัย      
ได้สุ่มตรวจหาเชื้อโรคและสารเคมีอันตรายปนเปื้อนในอาหารที่วางจ าหน่ายในสถานประกอบการอาหาร      
ที่มีอยู่ในพื้นที่กรุงเทพมหานครเกือบสองหมื่นราย ได้แก่ ตลาด ซูเปอร์มาร์เก็ต มินิมาร์ท ร้านอาหาร      
และแผงลอยริมบาทวิถีมาอย่างต่อเนื่อง

• เกลือบริโภค

ไอโอดีน

• น ้ำมันทอดไก่
• น ้ำมันทอดลูกชิ น

สารโพลาร์
• ปลำหมึกกรอบ
• สไบนำง

ฟอร์มาลิน

• กุ้งแห้ง

สีสังเคราะห์
• คะน้ำ
• ต้นหอม

ยาฆ่าแมลง

• หมูบด
• ลูกชิ น

บอแรกซ์

หากมีข้อสงสัยหรือข้อร้องเรียนด้านคุณภาพอาหาร 
สามารถแจ้งได้ที่ สายด่วน กทม. 1555

ด้านเคมี

อาหารกลุ่มเสี่ยงที่ตรวจพบไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานมากที่สุด
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ร้อยละของตัวอย่างอาหารที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานด้านจุลินทรีย์ 
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ต้ังแต่เดือนตุลาคม พ.ศ. 2562 - เดือนมกราคม พ.ศ. 2563


