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เกลือเสริมไอโอดีน น ้ำมันทอดอำหำร น ้ำส้มสำยชู

SI-2 ตรวจทั งหมด 7,376 ตัวอย่ำง
ผ่ำนเกณฑ์ 7,301 ตัวอย่ำง (ร้อยละ98.98) 
ไม่ผ่ำนเกณฑ์ 75 ตัวอย่ำง (ร้อยละ1.03)

อ.11 ตรวจทั งหมด 940 ตัวอย่ำง 
ผ่ำนเกณฑ์ 923 ตัวอย่ำง (ร้อยละ98.19) 
ไม่ผ่ำนเกณฑ์ 17 ตัวอย่ำง (ร้อยละ1.84)

สถานการณ์ความปลอดภัยด้านอาหาร
ในพื้นที่ กรุงเทพมหานคร 

ไตรมาสที่ 1 (ตุลาคม-ธันวาคม 2564) ปีงบประมาณ พ.ศ.2565

ร้อยละตัวอย่ำงอำหำรที่ตรวจพบเชื อโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 
ตรวจทั งหมด 3,407 ตัวอย่ำง พบ 34 ตัวอย่ำง

ตรวจทั งหมด 11,287 ตัวอย่ำง 
ผ่ำนเกณฑ์ 11,282 ตัวอย่ำง (ร้อยละ99.96) 
ไม่ผ่ำนเกณฑ์ 5 ตัวอย่ำง (ร้อยละ0.04)
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ร้อยละตัวอย่ำงอำหำรที่ตรวจพบสำรเคมีอันตรำย

ตรวจทั งหมด 10,493 ตัวอย่ำง พบ 4 ตัวอย่ำง

ร้อยละตัวอย่ำงอำหำรที่ตรวจพบสำรเคมีอันตรำย
ตรวจทั งหมด 10,493 ตัวอย่ำง พบ 4 ตัวอย่ำง
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หำกมีข้อสงสัยหรือข้อร้องเรียน
ส ำนักอนำมัย กรุงเทพมหำนคร
กองสุขำภิบำลอำหำร
Foodsanitation Division 
Health Department BMA

ข้อมูลเบื องต้นเพื่อกำรเฝ้ำระวังคุณภำพอำหำรในกรุงเทพมหำนคร
กลุ่มงำนคุ้มครองผู้บริโภคด้ำนอำหำร กองสุขำภิบำล ส้ำนักอนำมัย โทร 02 - 580 0955
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ผลการตรวจวิเคราะหค์ุณภาพอาหารเบื องต้นผลการตรวจวิเคราะหค์ุณภาพอาหารเบื องต้น ร้อยละตัวอย่ำงอำหำรที่ไม่ผ่ำนเกณฑ์คุณภำพ
ตรวจทั งหมด 794 ตัวอย่ำง พบ 1 ตัวอย่ำง

ร้อยละตัวอย่ำงอำหำรที่ไม่ผ่ำนเกณฑ์คุณภำพ
ตรวจทั งหมด 794 ตัวอย่ำง พบ 1 ตัวอย่ำง
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อาหารกลุ่มเสี่ยง
ที่ตรวจไม่ผ่านเกณฑ์คุณภาพ 

อาหารกลุ่มเสี่ยง
ที่ตรวจไม่ผ่านเกณฑ์คุณภาพ 


