
ข้อบัญญัติกรุงเทพมหานคร เรื่อง สถานที่จำหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. 2565
  กำหนดให้สถานที่ จำหน่ายอาหาร (ร้ านอาหาร/เครื่  องดื่ ม ภั ตตาคาร ศูนย์อาหาร) ต้องมีการแยกไขมั นไปกําจั ดก่อนระบายน้ำทิ้ ง
ออกสู่ระบบระบายน้ำ โดยใช้ถั งดั กไขมั น หรื อบ่อดักไขมั น หรื อการบําบั ดด้วยวิ ธีการอื่ น ที่ มีประสิทธิภาพไม่ต่ำกว่ าการบําบั ดด้วย
ถังดั กไขมั นหรื อบ่อดักไขมั น และน้ำทิ้ งต้องได้มาตรฐานตามกฎหมายว่ าด้วยการส่งเสริมและรั กษาคุณภาพสิ่ งแวดล้อมแห่งชาติ  

หลักการทำงานของบ่อดักไขมั น การติดตั้ งบ่อดั กไขมั น

ร้ านอาหารระบายน้ำทิ้ งอย่ างไรร้ านอาหารระบายน้ำทิ้ งอย่ างไร  
ไม่ให้ไม่ให้ผิดกฎหมายผิดกฎหมาย  

     ควรติดตั้ งบนพื้ นเรี ยบในบริเวณที่ สามารถรองรั บน้ำเสียจาก
อ่างล้างจานได้ ทำความสะอาดหรื อตั กไขมั นได้สะดวก 
และควรเลือกใช้บ่อดั กไขมั นที่ มีขนาดเหมาะสมกับปริมาณน้ำเสีย

การดูแลรั กษาบ่อดักไขมั น

ควรทิ้ งเศษอาหารที่ ติดอยู่ กั บตะแกรงทุกวั น
ตั กไขมั นทุก 1-2 วั น หรื อตามความเหมาะสมโดยสังเกตจากไขมั น
จะจั บตั วเป็ นคราบไขมั นหนาลอยอยู่
ระบายไขมั นออกทุกวั นหรื อตามความเหมาะสม
ล้างบ่อดักไขมั นทุกวั น หรื อตามความเหมาะสม เพื่ อไม่ให้เป็ น
แหล่งเพาะพันธุ์เชื้ อโรค หรื อเป็ นที่ อยู่ ของแมลง และสั ตว์นำโรค
ห้ามนำสิ่ งของหรื ออุปกรณ์ต่างๆ วางบนฝาของบ่อดักไขมั น      
 ควรตั กไขมั นใส่ในถุงดำแล้วผูกปากถุงให้เรี ยบร้ อยก่อนนำไปทิ้ ง
รวมกั บขยะมูลฝอยทั่วไป
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แหล่งข้อมูล 
แผ่นพับถังดั กไขมั น กรมส่งเสริมคุณภาพสิ่ งแวดล้อม
วิ ธีการติดตั้ งและดูแลรั กษาถังดั กไขมั น (ออนไลน์ ) สืบค้นจาก : www.bjsstankstore.com
ป้องกั นท่อน้ำทิ้ งอุดต้น ถั งดั กไขมั นช่วยได้ (ออนไลน์ ) สืบค้นจาก :
www.baanlaesuan.com/101324/maintenance/grease_trap

กองสุขาภิบาลอาหาร สำนักอนามั ย
กรุงเทพมหานคร เลขที่  10 อาคารสำนักงาน
เขตราชเทวี  ชั้ น 8 ถนนพญาไท แขวงทุ่ง
พญาไท เขตราชเทวี  กรุงเทพฯ 10400 
โทรศัพท์ : 0 2035 1861-2
โทรสาร: 0 2035 1861-2 ต่อ 5
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"ด้วยความห่วงใยจาก กรุงเทพมหานคร"

หากฝ่าฝืนต้องระวางโทษจำคุกไม่เกินหกเดือนหรื อปรั บไม่เกินห้าหมื่ นบาทหรื อทั้งจำทั้งปรั บ
ตามมาตรา 73 แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 และที่ แก้ไขเพิ่ มเติม

เรี ยบเรี ยงโดย : นางสาววั ชราภรณ์   เอกทวี กูล นักวิ ชาการสุขาภิบาลปฏิบั ติการ
ออกแบบโดย : นางสาวตวงพร ทัดกิ่ ง พนักงานช่วยงานด้านสาธารณสุข 


