
กองสุขาภิบาลอาหาร  สำนักอนามัย  กรุงเทพมหานคร 

คำอธิบายเพิ่มเติม 
แบบตรวจประเมินตลาด Premium Market ของกรุงเทพมหานคร (ตลาดประเภทที่ 1) 

 

1. ด้านสุขลักษณะสถานประกอบการ 

หมวดที่ 1 โครงสร้างตลาด 
 

ข้อ แนวทางการตรวจประเมิน 
มาตรฐานห้องน้ำสาธารณะของกรุงเทพมหานคร 
28. จัดให้มีห้องน้ำสำหรับผู้พิการหรือทุพพลภาพและ
ผู้สูงอายุ ตามกฎกระทรวงกำหนดสิ่งอำนวยความสะดวก
ในอาคารสำหรับผู้พิการหรือทุพพลภาพและคนชรา พ.ศ. 
2548 อย่างน้อย 1 ที่ 

1. พ้ืนที่ภายในห้อง มากกว่า 1.5 ตารางเมตร 
2. ประตูเปิดได้มากกว่า 90 องศา และ 
กว้างมากกว่า 90 ซม. 
3. มีราวจับติดตั้งครบถ้วนถูกต้อง 
4. มีระบบสัญญาณแสงหรือเสียงกรณีฉุกเฉิน 
5. มีทางลาดเหมาะสมตามกฎกระทรวงฯ 
 

หมวดที่ 5 ด้านการบริการที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม (Green Service) ข้อ 64 – 70 
 

ข้อ แนวทางการตรวจประเมิน 
64. ไม่มีเหตุรำคาญจากการประกอบกิจการ  
(ข้อมาตรฐานหลัก) 

ไม่มีเรื่องร้องเรียนเหตุรำคาญจากการประกอบกิจการ ตาม
มาตรา 25 แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 
และท่ีแก้ไขเพ่ิมเติม เช่น ควัน กลิ่น เสียง เป็นต้น หากมี 
เรื่องร้องเรียนเหตุรำคาญจากการประกอบกิจการ ต้องได้รับ
การแก้ไขจนระงับเหตุรำคาญนั้น 
หมายเหตุ: ต้องไม่มีเหตุรำคาญจากการประกอบการตั้งแต่
วันที่คณะกรรมการฯ ลงตรวจประเมินตลาดจนถึงวันสิ้นสุด
โครงการ หากมีเหตุรำคาญเกิดขึ้นให้ดำเนินการแก้ไขจนระงับ
เหตุรำคาญก่อนวันสิ้นสุดโครงการฯ 

65. ไม่ใช้ภาชนะท่ีทำจากโฟมใส่อาหารพร้อม
บริโภค (ข้อมาตรฐานหลัก) 

ห้ามใช้ภาชนะสำหรับบรรจุอาหารที่ทำจากโฟม ยกเว้น
ภาชนะโฟมที่บรรจุวัตถุดิบอาหาร เช่น อาหารทะเล ผลไม้  
ผักสด เป็นต้น 

66. มีการคัดแยกขยะ เช่น ขยะรีไซเคิล  
ขยะทั่วไป ขยะเศษอาหาร/ขยะท่ีย่อยสลาย
ได้ และขยะอันตราย  
(ข้อมาตรฐานหลัก) 
 
 
 
 

มีการคัดแยกขยะอย่างน้อย 4 ประเภท หรือตามประเภทขยะ
ที่เกิดขึ้นจากการประกอบกิจการ ได้แก่ ขยะที่นำกลับมาใช้
ใหม่ได้ ขยะทั่วไป ขยะที่ย่อยสลายได้ (เศษอาหาร) และขยะ
อันตราย ตามข้อบังคับกรุงเทพมหานคร ว่าด้วยหลักเกณฑ์ 
การจัดการมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลของอาคารสถานที่และ
สถานที่บริการการสาธารณสุข พ.ศ. 2545 ดังนี้ 

1. ขยะที่นำกลับมาใช้ใหม่ได้ หรือขยะรีไซเคิล คือ     
ขยะซึ่งสามารถนำกลับมาใช้ประโยชน์ใหม่ได้ หรือนำมาเป็น
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ข้อ แนวทางการตรวจประเมิน 
 
 
 

วัตถุดิบในการผลิตใหม่ เช่น กระดาษ แก้ว โลหะ พลาสติก 
อลูมิเนียม เป็นต้น 

2. ขยะทั่วไป คือ ขยะอ่ืนใดที่มิใช่ขยะที่ย่อยสลายได้  
ขยะที่นำกลับมาใช้ใหม่ได้ ขยะอันตราย และขยะติดเชื้อ 

3. ขยะที่ย่อยสลายได้ คือ ขยะประเภทเศษอาหาร  
เศษพืชผัก ผลไม้ รวมตลอดสิ่งอ่ืนใดที่เป็นอินทรียวัตถุ 
ที่สามารถย่อยสลายเน่าเปื่อย ที่ไม่ใช่ขยะติดเชื้อ และ 
ไม่ใช่ขยะอันตราย 

4. ขยะอันตราย คือ ขยะที่มีส่วนประกอบหรือปนเปื้อน
สารเคมีอันตราย เช่น สารไวไฟ สารเกิดปฏิกิริยาได้ง่าย   
สารที่มีความเป็นพิษ สารที่มีฤทธิ์กัดกร่อนหรือสารอันตรายใด
ที่ก่อให้เกิดปัญหาต่อสุขภาพและสิ่งแวดล้อม 
 
                    ข้อบังคับกรุงเทพมหานคร  
                    เกี่ยวกับการจัดการมูลฝอย 
 

67. เลือกใช้วัตถุดิบที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 
หรือได้รับการรับรองมาตรฐานด้าน 
ความปลอดภัยที่เชื่อถือได้ 

มีการจัดให้มีจุดหรือแผงจำหน่ายวัตถุดิบอาหาร (อาหารสด 
และอาหารแห้ง) เช่น 

- วัตถุดิบอาหารที่หาง่ายในท้องถิ่น  
- วัตถุดิบอาหารออร์กานิค  
- ผักผลไม้ตามฤดูกาล  
- วัตถุดิบอาหารที่ได้รับการรับรองมาตรฐานด้าน 

ความปลอดภัยที่เชื่อถือได้ เช่น เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน
สินค้าเกษตร (เครื่องหมาย Q) เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน 
Organic Thailand's Brand 

                    ตัวอย่างหน่วยงาน 
                    ที่ให้การรับรองสินค้า 
                    เกษตรอินทรีย์ไทย 

 
68. มีการนำขยะอินทรีย์ วัตถุดิบเหลือใช้ 
ไปใช้ให้เกิดประโยชน์ 

มีการนำขยะอาหาร วัตถุดิบเหลือใช้ จากสถานประกอบกิจการ
ไปใช้ให้เกิดประโยชน์ เช่น 
 - นำเศษอาหารไปเลี้ยงสัตว์ หรือส่งให้กับชุมชน 
 - นำเศษผักผลไม้ไปผลิตเป็นน้ำหมัก ปุ๋ย หรือส่งให้กับชุมชน 
 - นำน้ำมันใช้แล้วจากการทอดอาหารไปผลิตเป็นพลังงาน
ทดแทนใช้ในสถานประกอบกิจการ หรือส่งให้กับชุมชน 
 - นำไขมันจากถังดักไขมันไปทำปุ๋ย หรือทำก้อนเชื้อเพลิง 
 - บริจาควัตถุดิบที่เหลือใช้/ไม่ได้ใช้งานแล้ว ให้กับ 
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ข้อ แนวทางการตรวจประเมิน 
หน่วยงานอื่นๆ นำไปใช้ประโยชน์ 
 - บริจาคอาหารเหลือที่ยังมีคุณภาพดี ส่งต่อไปยัง
ผู้ด้อยโอกาส 

69. เลือกใช้ผลิตภัณฑ์ทำความสะอาด หรือ
การกำจัดแมลง สัตว์นำโรคที่มีวิธีหรือ
ส่วนประกอบจากธรรมชาติ 

มีการใช้ผลิตภัณฑ์ทำความสะอาดหรือการกำจัดแมลง สัตว์
นำโรค ที่มีวิธีหรือส่วนประกอบจากธรรมชาติ ซึ่งเป็นมิตรกับ
สิ่งแวดล้อม เช่น ผลิตภัณฑ์ทำความสะอาดสูตรเอนไซม์
ชีวภาพ หรือผลิตภัณฑ์กำจัดสัตว์ แมลงนำโรค ที่เป็นมิตรกับ
สิ่งแวดล้อม 

70. มีนโยบายให้ลูกค้านำภาชนะ 
มาใส่อาหารเองได้ 

มีนโยบายให้ลูกค้านำภาชนะมาใส่อาหารเองได้ โดยมีป้าย
แสดงให้เห็นได้อย่างชัดเจน หรือสื่อสารผ่านทางช่องทาง
โซเชียลมีเดีย แอปพลิเคชั่น ในการส่งเสริมการขาย จูงใจให้
ลูกค้านำภาชนะมาใส่อาหารเองได้ เช่น ให้ลูกค้านำ ปิ่นโต   
กล่องอาหาร แก้วน้ำ หรืออ่ืนๆ มาใส่อาหารและเครื่องดื่ม
แทนการใช้บรรจุภัณฑ์แบบใช้ครั้งเดียว  
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หมวดที ่6 การจัดการขยะ 
 

ข้อ แนวทางการตรวจประเมิน 
71. มีที่เก็บรวบรวมหรือที่รองรับมูลฝอยที่ถูก
สุขลักษณะ ตั้งอยู่นอกตัวอาคาร และเป็นไปตาม
ข้อกำหนดในกฎกระทรวงสุขลักษณะการจัดการมูล
ฝอยทั่วไป พ.ศ.2560 

ตามกฎกระทรวงสุขลักษณะการจัดการมูลฝอยทั่วไป 
พ.ศ.2560  
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2. ด้านคุณภาพอาหาร 
 การสุ่มตัวอย่างเพื่อตรวจวิเคราะห์คุณภาพอาหารทางด้านเคมี และจุลินทรีย์ มีหลักเกณฑ์ดังนี้ 

(1) จำนวนแผงค้าอาหารในตลาด น้อยกว่า 100 แผง สุ่มเก็บตัวอย่างอาหารจากแผงค้า
จำนวนร้อยละ 80 ของจำนวนแผงค้าอาหารทั้งหมด 

(2) จำนวนแผงค้าอาหารในตลาด ตั้งแต่ 100 - 200 แผง สุ่มเก็บตัวอย่างอาหารจากแผงค้า
จำนวนร้อยละ 60 ของจำนวนแผงค้าอาหารทั้งหมด 

(3) จำนวนแผงค้าอาหารในตลาด มากกว่า 200 แผง สุ่มเก็บตัวอย่างอาหารจากแผงค้า
จำนวนร้อยละ 50 ของจำนวนแผงค้าอาหารทั้งหมด 
 โดยตัวอย่างท่ีสุ่มตรวจ ต้องผ่านเกณฑ์ด้านความปลอดภัย ดังนี้ 
  (1) ด้านเคมี สุ่มตรวจอาหารสด อาหารแห้ง น้ำมันทอดอาหารด้วยชุดทดสอบเบื้องต้น (Test kit)  

- ไม่พบการปนเปื้อนของสารบอแรกซ์ สารฟอร์มาลิน สารฟอกขาว สารกันรา และกรด
แร่อิสระในน้ำส้มสายชู 

- ไม่พบยาฆ่าแมลง วัตถุกันเสียและสารโพลาร์ในน้ำมันทอดอาหาร เกินเกณฑ์คุณภาพ
อาหารที่กำหนด 

2) ด้านจุลินทรีย์  
- สุ่มตรวจความสะอาดของอาหารพร้อมบริโภค ภาชนะอุปกรณ์ มือผู้สัมผัสอาหาร 

ด้วยใช้ชุดตรวจหาโคลิฟอร์มแบคทีเรียเบื้องต้น พบการปนเปื้อนไม่เกินร้อยละ 10 
 


